
 

             

 

 

 

 

BULLETIN DE PARTICIPATION AU « DEFI DES CHEFS » 

Catégorie « Restauration collective » 

- Concours des cuisiniers du territoire de la Communauté d’Agglomération de Béthune-Bruay 

Artois Lys Romane 

Organisé par la Communauté d’Agglomération Béthune-Bruay, la Chambre d’Agriculture Nord-Pas de Calais, l’Office du Tourisme de la 
Région de Béthune-Bruay et A Pro Bio 

 

 Date limite 
d’inscription 

30 septembre 2021 
CANDIDAT 
 

Nom et prénom : □ M. □ Mme □ Mlle1 ………………………………………………………. 
 
 

Téléphone portable2 : ……………………  Date de naissance² : ……………………………. 
 
Mail² : ……………………………………………………………………………………………… 
 
ETABLISSEMENT : Nom, adresse complète et téléphone de l’établissement 

………………………………………………………………………………………………………. 

………………………………………………………………………………………………………. 

………………………………………………………………………………………………………. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ne rien inscrire dans 
cette case 

NOM DE LA RECETTE PROPOSEE 
 

……………………………………………………………………………………………………………………………….. 
 

……………………………………………………………………………………………………………………………….. 
 
 

Après avoir pris pleinement connaissance du règlement, je vous adresse mon bulletin de participation ainsi que 
mon bulletin de concours. 
Je déclare sur l’honneur, avoir réalisé moi-même les mets représentés sur les photographies jointes. 
 

Fait à ………… …………………………………. Le ……………………………………………… 
 
 

Signature précédée de la mention « Lu et approuvé » 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1 Cocher la mention utile puis compléter parfaitement et très lisiblement le présent bulletin afin d’éviter tout retard d’enregistrement, les erreurs… 

2 Vos coordonnées personnelles ne serviront que dans le cadre de ce concours. A l’issue du concours, la Communauté d’Agglomération s’engage à effacer de 

ses fichiers ces informations. 



 

             

 

 

 
 

 
 
 
 

BULLETIN DE CONCOURS AU « DEFI DES CHEFS » 
Catégorie « Restauration collective » 

- Concours des cuisiniers du territoire de la Communauté d’Agglomération de Béthune-Bruay 

Artois Lys Romane 

Organisé par la Communauté d’Agglomération Béthune-Bruay, la Chambre d’Agriculture Nord-Pas de Calais, l’Office du Tourisme de la 
Région de Béthune-Bruay et A Pro Bio 

 

 
 
 
 
 

Ne rien 
inscrire dans 

ce cadre 

NOM DE LA RECETTE PROPOSEE 
 

……………………………………………………………………………………………………………… 
 

……………………………………………………………………………………………………………… 

 

BON D’ECONOMAT RECAPITULATIF 
 

DENREES QUANTITES PRIX HT 
UNITAIRE 

PRIX TOTAL HT 

 
……………………………………………………………………………… 
 
……………………………………………………………………………… 
 
……………………………………………………………………………...... 
 
……………………………………………………………………………… 
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Coût total H.T. des matières premières :             € Coût H.T. pour un couvert :                        € 
(dans la limite de 2 €) 
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ATTENTION !! 

 

Aucun signe, 

mention, logo ou 

autres signes 

distinctifs 

permettant de 

reconnaître le 

candidat ou son 

établissement ne 

doit figurer sur la 

photo, la recette et 

la fiche technique 


